In ons prachtige landschap aan de Maas draait het bij "Foepy's" allemaal om gedeelde
ervaringen en om duurzaamheid. Bij ons moedigen we gasten aan om samen te genieten
van diverse kleine gerechten in plaats van een vast driegangenmenu.

Wat niet alleen heerlijk is, maar ook een milieuvriendelijke keuze.

Duurzaamheid staat centraal bij Foepy's. We gebruiken zoveel mogelijk seizoensgebonden en ®
lokale ingrediénten om de ecologische voetafdruk te verkleinen. Bovendien delen onze gasten

hun gerechten, wat voedselverspilling minimaliseert en een gezellige sfeer aan tafel creéert.

In plaats van traditionele buffetten met warmhoud-lampen, serveren we ons shared diner
“het Buffet op Tafel”, waardoor energie wordt bespaard en de smaak en kwaliteit van het
voedsel behouden. Ons menu is bewust samengesteld om je toch van een groot aantal
gerechten te kunnen laten genieten.

Onze keuze is bewust met de eerste rondes tot drie gerechten per persoon, omdat we geloven
dat minder, vaak meer is. Als het gaat om duurzaamheid, U kunt altijd nog bijstellen als je onze
onbeperkte all you can eat formule heeft gekozen.Bij Foepy's kunt u genieten van met liefde
bereide smaakvolle gerechten voor een unieke ervaring, en maakt U een bewustere keuze.

(Kbrm. byj ous dradil, W o qedosfde momifon.
AHearijl dpn an regpoi B onzy planed]l

Shared diner deal voor hoofd en dessert p.p. €29,50
Onbeperkt bourgondisch genieten deal all you can eat p.p. €39,50

Alacarte Losse deal Keuze uit 3 voorgerechten p.p. €9,95
Keuze uit 3 hoofd en 2 bijgerechten p.p. €19,75
Dessert p.p. €8,95 alleen te boeken bij diner.

Voor onze gasten die meedoen aan ons spaarprogramma hebben
we speciale aanbieding.




Hoofdgerechten
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3 keuzes per ronde

e Caprese tomaat mozzarella en verse basilicum e Kippendij Saté ®
e Carpaccio met pestomayonaise en rucola sla e Mini Foepy’s smash burger met spek en kaas
e Vitello Tonnato mals kalfsvlees met tonijnmayonaise e Mini L.A. style hotdog
e Japanse rosbief met zoete sesamsaus met rucola e Kipvleugels
e Geitenkaas ingerold met spek en honingsaus e [taliaanse gehaktballetjes
e Abdijham met meloen afgemaakt met balsamico-dressing e Roerbak pannetje met biefstukpuntjes
e Zeevruchten duo (seizoensgebonden) en knapperige groente ‘
e Garnalencocktail e Spaanse BBQ worst
e Gerookte zalmsalade met dilledressing o Kipfilet
e Mini samosa met zoetzure chilisaus e Varkenshaas ‘
e Pasteitje met kippenragout e Spare-ribs
e Tomatensoep e Mini Schnitzels
e Champignonsoep e Gestoofde buikspek
e Soep van de dag e Chicken tenderloins
e Verrassing van de chef e Biefstukje
U mag aangeven vlees of vis of verras me e Zalm filet op vel gebakken
e Sliptong
« Kibbeling
e Gamba’s
Warm: Champignonsaus | Pepersaus | Satésaus | Jager-saus o Inktvis ringen
Koud: Cocktailsaus | Knoflooksaus | Tzatziki | Rucolasaus e Lasagne
Truffelmayonaise | Ravigottesaus e Gevulde champignons met gehakt

e Verrassing van de chef
U mag aangeven vlees of vis of verras me

Gepofte aardappels | Gegrilde courgette met kaas . 5

Possar], buffe

Dag groente | Maiskolf | gebakken aardappeltjes
Friet met mayonaise en een frisse salade
serveren we standaard bij onze gerechten

Dompel jezelf onder in een zoete wereld met ons uitgebreide dessertbuffet!
Ontdek het grote assortiment schepijs, sprinkels, verse slagroom, delicate bavaroise,
fluweelzachte mousse, verleidelijke koekjes en andere zoete lekkernijen.

Een hemelse reis voor je smaakpapillen!"




